
 

 

 

Stellenangebot: Koch (m/w/d) 

 
Wir suchen: 
 

Unser Team der „Räuberschänke“ begeistert als bodenständiger 
Landgasthof mit Erlebnisgastronomie und Spezialisierung auf 
große Familien- und Firmenfeiern Gäste aus allen Bundesländern 
und über die Grenzen Deutschlands hinaus.  
Unser Leistungsspektrum umfasst das Anrichten von Buffets und 
Menüs sowie klassischem a la carte Service.  
Wir suchen eine(n) gut ausgebildete(n) Koch/Köchin (m/w/d) zur 
Verstärkung unseres Küchenteams.  
Die Räuberschänke befindet sich im Herzen Mittelsachsens 
zwischen Oederan/Freiberg/Frankenberg und Hainichen.  
Unsere Räuberschänke umfasst 8 verschiedene Räume mit 
insgesamt 500 Plätzen, darunter mehrere Veranstaltungsräume, 
einen Biergarten sowie eine Pension mit insgesamt 60 Betten. Des 
Weiteren verfügt die Räuberschänke über 12 Bowling- und 2 
Kegelbahnen.  
 
 
Wir erwarten: 
 

- Vor- und Zubereitung aller Speisen 
- Mitverantwortung in der Qualitätskontrolle, Warenannahme und    
   Warenlagerung 
- Ideen & Mitgestaltung bei der Speisekarten 
- Organisation täglicher Arbeitsabläufe 
 
 
 
 



Wir bieten: 
 
- gute Bezahlung 
- Sonntag & Montag Ruhetag 
- Heiligabend und Silvester geschlossen 
- angenehmes, familiäres Betriebsklima 
- gegenseitiger Respekt und Wertschätzung 
- modernes Arbeitsumfeld & Technik 
- Bereitstellung einer Unterkunft bei Umzug (ersten Monate) 
 
 
Wir bitten um: 
 
- eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/Köchin (m/w/d) 
- Leidenschaft für den Beruf 
- Teamfähigkeit, Kommunikationsfähigkeit,   
   Verantwortungsbewusstsein, Organisationstalent 
- Flexibilität 
- Gelassenheit auch in stressigen Situation 
- selbstständige und verantwortungsvolle Arbeitsweise 
 

Arbeitsort: 
 

Gasthaus Räuberschänke 

Zur Räuberschänke 25 

09569 Oederan / OT Hartha 

 

Kontakt: 
 

Ansprechpartner: Hr. Bachmann (Geschäftsführer) 

Telefon:  037 321 386 / bzw. 4272 

E-Mail: reimar-bachmann@raeuberschaenke.de 

mailto:reimar-bachmann@raeuberschaenke.de

